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Cuisine THAÏ



  



Le Poivrier 
vous propose

 A midi

 En soirée

●	 Trois plats du jour

●	 La carte

●	 Menus à choix

●	 Un menu «dégustation»

●	 La carte

●	 Menus à choix

●	 Un menu «dégustation»



Le curry
est un mélange d’épices pilées, composé en partie de 
piments, ainsi que d’un grand nombre d’autres épices. 
Son mode de fabrication varie selon les régions. Il est 
transmis oralement de mère en fille.

La plupart des curry thaïlandais sont des curry dits 
«frais», car ils sont obtenus avec des piments qui ne 
sont pas séchés. De même, la pâte de curry thaïlandais 
doit être utilisée de suite après sa confection. Il n’en 
est pas de même des curry indiens qui sont obtenus 
avec des épices séchées au soleil pendant de longs 
mois. La pâte peut ensuite être conservée à l’abri de 
l’air et de la lumière.

Le curry de Paneng
Paneng est une région de Thaïlande où le mode de 
fabrication du curry se rapproche de celui utilisé en 
Inde. Le curry est obtenu à partir de nombreuses 
épices séchées au soleil, mais principalement composé 
de piments rouges. Ce conditionnement spécifique lui 
confère un goût particulier.

Certains mets de notre cuisine sont apprêtés 
avec des mélanges d’ingrédients qui se ré-
vèlent très piquants. Les mets en question 
sont mis en évidence par un piment.

Laissez-vous tenter par leurs saveurs incomparables. 
Vous avez la possibilité de demander lors de la com-
mande que l’assaisonnement de ces mets ne soit pas 
trop relevé.

Provenance des viandes et 
des poissons

Poulet: France/Hongrie Porc: Suisse

Canard: France Crevettes: Vietnam

Boeuf: Suisse Poissons: Thaïlande

Poulet:  CH et UE
Canard:  UE et Thaïlande
Boeuf:  CH

Porc:  CH
Crevettes:  Vietnam



18 menus à choix 	

Menu 1 

Rouleaux de printemps
Porc à l’aigre-doux
Dessert* 39.00

Menu 2 

Potage aux crevettes
Porc aux champignons
Dessert* 39.00

Menu 3 

Raviolis frits
Porc au curry Massaman
Dessert* 39.00

Menu 4 

Samosas
Poulet Paneng
Dessert* 39.00

Menu 5 

Raviolis farcis cuits à la vapeur
Nouilles sautées au poulet
Dessert* 39.00

Menu 6 

Potage aux raviolis
Poulet à la citronnelle
Dessert* 39.00

*Au choix: crème litchis ou framboises, granité du jour, mousse café-glacé



18 menus à choix 	

Menu 7 

Potage à la noix de coco et poulet
Boeuf au curry rouge
Dessert* 41.00

Menu 8 

Brochettes de poulet
Boeuf aux noix de cajou
Dessert* 41.00

Menu 9 

Potage aux fruits de mer
Boeuf façon Thaï
Dessert* 41.00

Menu 10 

Nems aux crevettes
Canard au Tamarin
Dessert* 49.00

Menu 11 

Salade «Noorja»
Canard au gingembre
Dessert* 41.00

Menu 12 

Potage Phô
Canard Saté
Dessert* 41.00

*Au choix: crème litchis ou framboises, granité du jour, mousse café-glacé



18 menus à choix 	

Menu 13 

Salade ananas et crevettes
Crevettes au curry vert
Dessert* 41.00

Menu 14 

Potage de nouilles au canard
Crevettes sautées au saké
Dessert* 41.00

Menu 15 

Potage de nouilles au poulet
Crevettes à l’ail et coriandre
Dessert* 41.00

Menu 16 

Brochettes au tofu sauce Saté
Tofu au curry de Paneng
Dessert* 36.00

Menu 17 

Potage aux légumes Thaï et tofu
Tofu au tamarin
Dessert* 36.00

Menu 18 

Rouleaux de printemps aux légumes
Nouilles sautées au tofu
Dessert* 36.00

*Au choix: crème litchis ou framboises, granité du jour, mousse café-glacé



Potage de notre carte à votre guise

Trilogie: 
Rouleaux de printemps ou Nems aux crevettes 

Raviolis farcis cuits à la vapeur 
Brochettes de poulet

Premier plat de notre carte à votre guise 

et...

Deuxième plat de notre carte à  votre guise

Dessert*

Fr. 69.00 

*Au choix: crème litchis ou framboises, granité du jour, mousse café-glacé

Menu dégustation



	 21.	 Potage aux crevettes	 	 9.50

	 22.	 Potage aux fruits de mer	 	 9.50

	 23.	 Potage aux raviolis		  9.50

	 24.	 Potage aux légumes Thaï & tofu		  9.50

	 25.	 Potage à la noix de coco & poulet		  9.50

	 26.	 Potage aux légumes Thaï		  9.50

	 27.	 Potage de nouilles au poulet		  9.50

	 28.	 Potage de nouilles au canard		  9.50

	 29.	 Potage Phô		  9.50

Les potages 	 (uniquement en entrée)

	 31.	 Rouleaux de printemps aux légumes	 8.50	

	 32.	 Raviolis frits		  8.50

	 33.	 Raviolis farcis cuits à la vapeur		  9.50

	 34.	 Brochettes de poulet sauce saté		  10.50

	 35.	 Samosas		  8.50

	 36.	 Nems aux crevettes		  9.50

	 37.	 Salade «Noorja»		  8.50

	 38.	 Salade ananas & crevettes		  9.50

	 39.	 Brochettes tofu sauce saté		  9.50

		

Les entrées 	 (uniquement en entrée)



	 71.	 Poulet au curry vert	 	 29.00

	 72.	 Poulet au curry rouge doux		  29.00 
		  «curry Massaman»		

	 73.	 Poulet au curry rouge fort		  29.00

	 74.	 Poulet au curry de Paneng		  29.00

	 75.	 Poulet façon Thaï	 	 29.00

	 76.	 Poulet à l’aigre-doux		  29.00

	 77.	 Poulet au gingembre		  29.00

	 78.	 Nouilles sautées au poulet		  29.00

	 79.	 Poulet au curry de Paneng aux litchis	 29.00

	 80.	 Poulet à la citronnelle		  29.00

	 81.	 Poulet Saté		  29.00

	 82.	 Poulet au basilic		  29.00

	 83.	 Poulet aux noix de cajou		  29.00

	 84.	 Poulet Tamarin		  29.00

	 85.	 Poulet Saké		  29.00

Spécialités de poulet



	

	 86.	 Boeuf au tamarin		  33.00

	 87.	 Boeuf aux oignons		  33.00

	 88.	 Boeuf Saké		  33.00

	 89.	 Boeuf au basilic		  33.00

	 91.	 Bœuf au curry vert	 	 33.00

	 92.	 Bœuf au curry rouge doux		  33.00 
		  «curry Massaman»		

	 93.	 Bœuf au curry rouge fort		  33.00

	 94.	 Bœuf au curry de Paneng		  33.00

	 95.	 Bœuf façon Thaï	 	 33.00

	 96.	 Bœuf aux noix de cajou		  33.00

	 97.	 Bœuf sauce aux huîtres		  33.00

	 98.	 Boeuf au poivre vert	 	 33.00

	

Spécialités de bœuf



	 101.	 Porc au curry de Paneng		  29.00

	 102.	 Porc façon Thaï	 	 29.00

	 103.	 Porc à l’aigre-doux		  29.00

	 104.	 Porc au gingembre		  29.00

	 105.	 Porc au curry jaune		  29.00

	 106.	 Porc à la citronnelle		  29.00

	 107.	 Porc Saté		  29.00

	 108.	 Porc au curry rouge		  29.00

	 109.	 Porc aux champignons		  29.00

	 110.	 Porc au basilic		  29.00

	 111.	 Porc au poivre vert		  29.00

	 112.	 Porc aux noix de cajou		  29.00

	 113.	 Porc au tamarin		  29.00

	 114.	 Porc Saké		  29.00

Spécialités de porc



	 121.	 Canard au curry de Paneng		  33.00

	 122.	 Canard au gingembre		  33.00

	 123.	 Canard au curry rouge fort		  33.00

	 124.	 Canard, sauce aux huîtres		  33.00

	 125.	 Canard aux noix de cajou		  33.00

	 126.	 Canard au Tamarin		  39.00

	 127.	 Canard au poivre vert	 	 33.00

	 128.	 Canard à la citronnelle		  33.00

	 129.	 Canard Saté		  33.00

	 130.	 Canard au basilic		  33.00

	 131.	 Canard Saké		  33.00

	 132.	 Canard aux champignons		  33.00

Spécialités de canard



	 141.	 Crevettes au curry vert	 	 33.00

	 142.	 Crevettes à l’aigre-doux		  33.00

	 143.	 Crevettes façon Thaï	 	 33.00

	 144.	 Nouilles sautées au crevettes		  33.00

	 145.	 Crevettes au curry rouge		  33.00

	 146.	 Crevettes à la citronnelle		  33.00

	 147.	 Crevettes à la pâte de piment	 	 33.00

	 148.	 Crevettes à l’ail et coriandre		  33.00

	 149.	 Crevettes Saté		  33.00

	 150.	 Crevettes au basilic		  33.00

	 151.	 Crevettes sautées au saké		  33.00

	 152.	 Crevettes au poivre vert		  33.00

	 153.	 Crevettes au Tamarin		  33.00

Spécialités de crevettes



Spécialités végétariennes

	 181.	 Tofu au curry vert	 	 29.00

	 182.	 Tofu au curry rouge doux		  29.00
		  «curry Massaman»

	 183.	 Tofu au curry rouge fort		  29.00

	 184.	 Tofu au curry de Paneng		  29.00

	 185.	 Tofu façon Thaï	 	 29.00

	 186.	 Tofu à l’aigre-doux		  29.00

	 187.	 Tofu au gingembre		  29.00

	 188.	 Nouilles sautées façon Thaï au tofu		  27.00

	 189.	 Tofu aux noix de cajou		  29.00

	 190.	 Tofu au Tamarin		  29.00

Accompagnements

	 201.	 Riz nature		  3.00

	 202.	 Nouilles sautées façon Thaï		  6.50

	 301.	 Granité du jour		  7.00

	 302.	 Crème du jour		  7.00

	 303.	 Mousse café-glacé		  8.50

Desserts



Apéritifs

Bières

401. San Pelegrino bitter rouge 4.50

402. Crodino 4.50

403. Kyr,   4.50

404. Porto rouge, 4 cl,  4.50

405. Porto Blanc, 4 cl 4.50

406. Campari, 4 cl  4.50

407. Cynar, 4 cl 4.50

408. Suze, 4 cl 4.50

409. Martini blanc, 4 cl  4.50

410. Martini rouge, 4 cl 4.50

411. Pastis, 2 cl 4.50

412. Cocktail maison sans alcool 5.00

413. Cocktail maison avec alcool 6.00

451. Tiger bier, 33 cl 5.50

452. Singha, 33 cl 5.50

453. Heineken pression, 2.5 dl 4.00

  

13%

19,5%

19,5%

23%

16,5%

20%

15%

15%

45%

15%



Eaux minérales

Calenda aqua gazeuse, 50 cl 6.20705. 

Coca-Cola, 33 cl 4.50709. 

Coca-Cola light, 33 cl 4.50711. 

Coca-Cola zéro, 33 cl 4.50712. 

7Up citron, 33 cl 4.50713. 

Sinalco, 33 cl 4.50714. 

 Schweppes tonic, 33 cl 4.50715. 

Coca-Cola, litre 9.00710. 

Rivella rouge, 33 cl 4.50716. 

Rivella bleu, 33 cl 4.50717. 

704. Henniez gazeuse, 33 cl 4.00

703. Henniez plate, litre 8.00

702. Henniez plate, 50 cl 6.20

701. Henniez plate, 33 cl 4.00

Nestea citron, 33 cl 4.50718.

Nestea pêche, 33 cl 4.50719.

Jus de pommes, 33 cl  4.50706. 



Jus de fruits

Café – Thé

Digestifs

740. Granini ananas, 20 cl 4.50
741. Granini orange, 20 cl 4.50
742. Granini jus de tomates, 20 c 4.50

801. Café 3.90
802. Thé de Jasmin 5.50
803. Lemon Grass 5.50

852. Grappa d’Amarone, 4 cl 8.0041%

854. Rémy Martin, 2 cl 9.0040%

855. Damassine, 2 cl 8.0045%

856. Mirabelle, 2 cl 7.0045%

857. Limoncello, 4 cl 7.0028%

858. Amaretto, 4 cl 7.0028%

859. Baileys, 4 cl 7.0017%

860. Amaro Averna, 4 cl 7.0032%

861. Whisky Gold Label, 4 cl 6.0040%

863. Chivas Regal 12 years old, 4 cl 13.0040%

864. Jack Daniel’s n° 7, 4 cl 12.0040%

853. Gentiane, 2 cl  9.0042%


